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Dlaczego ptynne biatko od Farma Biatka?

Naturalne biatko jaj kurzych jest idealne do zastosowania w wyrobach cukierniczych i
piekarniczych takich jak kremy ,lukru, bezy, ciasta i ciastka, herbatniki, biszkopty i wiele
wiele innych. Nasze biatko produkowane jest na bazie Swiezych jaj i hermetycznie

pakowane, a najwyzsza zdatnos$¢ ubijania sprosta najwyzszym wymaganiom.

pasteryzowane biatko
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Biatko od Farma Biatka

Pochodzi od kur z hodowli prowadzonych wedtug restrykcyjnych zasad UE
Jest pasteryzowane (wolne od salmonelli), nadaje sie do bezpoéredniego
spozycia

Ma najwyzszq zdatnos¢ ubijania

Nie wymaga wczesniejszej obrobki (nie generuje zbednych zéttek i skorupek)
Pakowane w wygodnq 0,51 bqdz 1l butelke umozliwiajgcq precyzyjne
dozowanie

Pasteryzowanie zapewnia dtugqg Swiezo§¢, minimum kilka miesiecy
Zamkniete opakowanie nie wymaga przechowywania w lodéwce

Po otwarciu mozna przechowywac¢ w lodéwce i

Cechy organoleptyczne

Pasteryzowane biatko z kurzych jaj jest produktem ptynnym o jednorodnej
konsystenciji. Smak, zapach i barwa identyczne z naturalng tresciq jaj kurzych.

Wartosci odzywcze w 100g

Energia (kj/kcal) 241 [ 58
Tuszcze (g) 0,8

W tym kwasy ttuszczowe nasycone (g) <0,27
Weglowodany (g) 1,2

W tym cukry (g) 1,2
Biatko (g) 10,3
sol (g) 0,41

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z prawem europejskim 2073/2005 (kryteria mikrobiologiczne
dotyczgce artykutéw spozywczych).

Parametry mikrobiologiczne

Enterobacteria (1/g) <10
Bakterie Salmonella nieobecne
Drozdze (g) <100

Pleén (g) <100



Materiat opakowaniowy

Butelka 1kg z hermetycznym zamknigciem - dopuszczona do kontaktu z
zywnoéciq (2HDPE)

Opakowanie jednostkowe 1kg
Opakowanie zbiorcze 6 x 1kg
Paleta euro 126 opakowan zbiorczych = 756 opakowanh jednostkowych

Butelka 0,5kg z hermetycznym zamknigciem - dopuszczona do kontaktu z
zywnoéciq (2HDPE)

Opakowanie jednostkowe 0,5kg

Opakowanie zbiorcze 6 x 0,5kg

Paleta euro 248 opakowan zbiorczych = 1488 opakowan jednostkowych
Okres przydatnosci do spozycia
Do 6 miesiecy pod warunkiem, ze opakowanie nie zostato otwarte - data i
numer partii na butelce.
Warunki przechowywania

Przechowywaé w temperaturze od 0 do 25°C w ciemnym, suchym miejscu.
Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce od 0 do 4°C - zuzy¢ w ciqgu 7 dni.

TERMIN WAZNOSCI PRZECHOWYWANIE
DO 6 MIESIECY W TEMPERATURZE POKOJOWEJ
2 PASTERYZOWANE DLUGI CZAS SPOZYCIA
WOLNE OD SALMONELLI PO OTWARCIU 7 DNI
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BEZ PEKAJACYCH SKORUPEK = BUTELCE
Kontakt Znajdziesz nas
Konrad Buczak (+48 604 119 025) Instagram: @farmabialka.pl
kontakt@farmabialka.pl www.instagram.com/farmabialka.pl/
Gabriela Augustyn Facebook: @farmabialka

gabriela@farmabialka.pl www.facebook.com/farmabialka/
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